Champagner “Taittinger”, Brut Reserve
Champagner “Taittinger”, Brut Rosé
Brindimayr Sekt Brut Rosé,

Prosecco Conegliano Valdobbiadene D.O.C.G. Superiore

mit Aperol
mit Weinbergpfirsichlikor
mit Wildkirschlikor

vt

»Franz* 2cl hausgemachtes Thymian- Preiselbeermousse, 2cl Gin, Tonic
auch mit alkoholfreiem Gin erhaltlich

Unser Hauswein

Gruner Veltliner ,Der Leichte* 2022
Franz Turk, Stratzing, Kremstal

The Legend Kitzwei® CH, SB 2022
Erich Scheiblhofer, Andau, Neudsiedlersee

Riesling VOM LOSS 2021
Weingut Vorspannhof Mayr, DroR3, Kremstal

Chardonnay Classic 2022
Weingut Wieninger, Wien

Weilburgunder 2022
Markus Pongratz, Sudsteiermark

Rosé vom Zweigelt 2022
Weinberghof Fritsch, Kirchberg am Wagram

Hippy Rosé 2022
Chéateau Roubine, Provence

Zweigelt 2022
Weingut Ernst, Deutschkreutz,
Mittelburgenland

Cuvée Classic, BF, ZW, SL 2021
Josef Igler, Deutschkreutz, Mittelburgenland

Cabernet Sauvignon 2022
Johann Scheiblhofer, Andau, Neusiedlersee
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Wir arbeiten in unserer Kiiche mit allen 14 Allergenen. Trotz sorgfaltigster Zubereitung kénnen Kreuzkontakte nicht ausgeschlossen werden. Die Herkunft, Frische und
Qualitét unserer Produkte ist fiir uns sehr wichtig! Allergen — Information: A=Gluten haltiges Getreide, B=Krebstiere, C=Ei, D=Fisch, E=Erdnuss, F=Soja, G=Milch oder

Laktose, H=Schalenfriichte, L=Sellerie, M=Senf, N=Sesam, O=Sulfite, P=Lupinen, R=Weichtiere. ***** ANDERUNGEN AUF DER KARTE VORBEHALTEN.



ROSE vom blauen Zweigelt 2021
Weingut Tiirk 0,751 48 30

WEISSBURGUNDER 2018
Weingut Gross, Sudsteiermark 0,751 48 30

KAMPTALRIESLING 2021
Weingut Topf 0,751 45 30

CHABLIS 2019
Garnier & Fils 0,751 65 45

TRENAGELI 2013
Tormarsca, Apulien 0,751 42 30

MAX'S SHIRAZ 2019

Pen Folds Australien 0,751 48 30
CHATEAU Minuty
Prestige Rose 1,9l 98 73

CHATEAU Trottevieille 2007
Grand Cru Classé 93 RP 0,751 490 130

PRIVADA RESERVAMB, C,M 2014 0,751 45 30
Bodega Norton, Argentinien

CHAMPAGNER
Drappier 0,751 90 70

Wir arbeiten in unserer Kiiche mit allen 14 Allergenen. Trotz sorgfaltigster Zubereitung kénnen Kreuzkontakte nicht ausgeschlossen werden. Die Herkunft, Frische und
Qualitét unserer Produkte ist fiir uns sehr wichtig! Allergen — Information: A=Gluten haltiges Getreide, B=Krebstiere, C=Ei, D=Fisch, E=Erdnuss, F=Soja, G=Milch oder
Laktose, H=Schalenfriichte, L=Sellerie, M=Senf, N=Sesam, O=Sulfite, P=Lupinen, R=Weichtiere. ***** ANDERUNGEN AUF DER KARTE VORBEHALTEN.



Frihlings- Salat mit grinem Stangenspargel, Avocado, Wachtelei,
Burrata Espuma, Wildkrautersalat, Datterino Tomaten und Brot - Chip 14,00

A.C.G MO

Beef Tatar vom heimischen Rind mit Alpenbutter, Kapernbeeren,
Wachtelei, Senfmayonnaise und knusprigem Schwarzbrot 19,00/ 23,00

A C,GM

Carpaccio vom Bio Weiderind
vom ,,Sonnberg im Mihlviertel in Oberdsterreich
mit Senf-Mayonnaise, Belper Knolle, Rucola und Brotchip 19,90 / 25,00

A.C,GMO

Karamellisierter Ziegenkase mit Salat vom griinen Spargel,

Mandeln, Datterino Tomaten und Wildkrautersalat 16,00
G, MO0
> > S
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,Kaisersuppe “ Consommé vom Tafelspitz

mit Rindfleisch, Nudeln und Gemusestreifen 10,00
A CFLO

Barlauch- Schaumsuppe mit Landhéahnchen- Crepesroulade 12,00
ACFGLO

> . ] > S =

Tafelspitz vom heimischen Rind mit Cremespinat,

Rostkartoffeln, Apfelkren, Schnittlauchsauce und Semmelkren 32,00
A C F G L

Wiener Schnitzel aus der Pfanne
Mit Blattsalat und Preiselbeeren
vom Kalb 29,00

A CF LLMO

s DBosto aus dem Wik

mit marktfrischem Gemuse, Pilzen, Cashewkernen 16,00
mit Landhahnchen 22,00
Dazu servieren wir [hnen Jasminreis

F,H,N

Wir arbeiten in unserer Kiiche mit allen 14 Allergenen. Trotz sorgfaltigster Zubereitung kénnen Kreuzkontakte nicht ausgeschlossen werden. Die Herkunft, Frische und
Qualitét unserer Produkte ist fiir uns sehr wichtig! Allergen — Information: A=Gluten haltiges Getreide, B=Krebstiere, C=Ei, D=Fisch, E=Erdnuss, F=Soja, G=Milch oder
Laktose, H=Schalenfriichte, L=Sellerie, M=Senf, N=Sesam, O=Sulfite, P=Lupinen, R=Weichtiere. ***** ANDERUNGEN AUF DER KARTE VORBEHALTEN.



Dor Flseheonchef empfichts

Der erste weille Spargel aus Deutschland:

Stangenspargel mit Sauce Hollandaise und franzésische Kartoffeln 25,00
- mit Bauernschinken 4,00
- mit kleinem Wiener Schnitzel 12,00
- mit gebratenem Carabinero ,Hispamare* pro Stick: 10,00
A/B,C,F,GL,O

Gebratenes Lachsforellenfilet aus Frankreich

mit Frihlingsgemise, Brennnesselschaum und Butterkartoffeln 34,00
AF,GLO

Zartrosa gebratene Lammhlifte aus Neuseeland

mit cremiger Polenta, wildem Broccoli und Brennesselschaum 29,90
F,G,L,0

Rosa gebratenes Lammkarree aus Irland

mit Berglinsen, jungem Gemuse und Rotweinjus 39,50
F,GL,0O

Geschmorte Lammstelze

mit KartoffelpUree, Kaiserschoten und Lammjus 32,00
F,G,LO
= o " > o

Oessent

Kaiserschmarrn mit Apfelmus,
Zwetschkenroster, Vanilleeis und Rosinen

(Vorfreude ca. 15 min. / letzte Bestellung 21:00 Uhr) 17,00
A C,GO

Marillen Palatschinke mit Schlagobers und Friichten 1 Stick: 6,50
AC,G

Dunkle Cannelloni
mit Schokomousse, Erdbeeren, Fruchtsauce, Minze 10,00

C,F,G
Unser Brotgenuss fiir Sie kommt von der Backerei Drexel aus Hohenems in Vorarlberg

Gedeck 4,00

Wir arbeiten in unserer Kiiche mit allen 14 Allergenen. Trotz sorgfaltigster Zubereitung kénnen Kreuzkontakte nicht ausgeschlossen werden. Die Herkunft, Frische und
Qualitét unserer Produkte ist fiir uns sehr wichtig! Allergen — Information: A=Gluten haltiges Getreide, B=Krebstiere, C=Ei, D=Fisch, E=Erdnuss, F=Soja, G=Milch oder
Laktose, H=Schalenfriichte, L=Sellerie, M=Senf, N=Sesam, O=Sulfite, P=Lupinen, R=Weichtiere. ***** ANDERUNGEN AUF DER KARTE VORBEHALTEN.



